
令和 5 年度     山梨大学 

ワインセミナー 
    ブドウの収穫量やワインの生産量が国内上位の山梨県。 

      山梨県産ワインの魅力を、科学の視点から山梨大学・山梨県ワイン酒造組合の講師が 

      みなさんにお伝えします。（講義・テイスティング） 

 

       日時 ： 令和 5 年１０月２１日（土） 

         受付：12 時～／ 開始：13 時～ （終了予定 17 時） 

       会場 ： フクラシア品川クリスタル（東京都港区港南 1-6-41） 

 

        定員 ： 60 名（事前申込）      受講料 ： 2,000 円 

 

   ■「ワインの自然発酵を考える」       乙黒 美彩（山梨大学ワイン科学研究センター准教授） 

 ■「味わいの言葉表現―酸味を例にー」   斉藤 史恵（山梨大学ワイン科学研究センター助教） 

■「交雑育種によるワイン用新品種の育成」 新谷 勝広（山梨県果樹試験場主任研究員） 

   ■「ワインのテイスティング」       庄内 文雄（山梨県ワイン酒造組合副会長） 

    

  申込方法：E メールまたはファックスにて「山梨大学ワインセミナー事務局」宛にお申込みください。 

  件 名 ：「山梨大学ワインセミナー申込」と記載の上、氏名・年齢・住所・Ｅメールアドレス・電話番号 

       （ＦＡＸ番号）を記入してください。 

  締 切 ：9 月 29 日（金）必着 

  参加者の決定：申込多数の場合、抽選により受講者を決定いたします。当選者の発表は９月２９日（金） 

         以降に受講票の送付をもって代えさせていただきます。 

  注意事項：複数名応募の場合は、全員分の情報をお知らせください。 

       ワインのテイスティングがありますので、年齢を忘れずにご記入ください。 

       記入漏れは応募が無効となる場合もありますのでご了承ください。 

 

テイスティングには「2023 日本ワインコンクール」    申込・お問い合わせ 

で受賞したワインもご堪能いただけます！         〒400-0005 

 ＊20 歳以上を対象とします。                 山梨県甲府市北新１－１３－１ 

 ＊車でのご来場はご遠慮ください。               山梨大学ワインセミナー事務局 

 ＊申込者の個人情報は、当セミナーの運営に           TEL：055－220-8604 FAX：055－220-8768 

  関してのみ利用し適切に管理させていただきます。       E-mail：wine-edu@yamanashi.ac.jp 


